5nfrées

Salade verte Ee 400
Salade meélée e .9.50
Vol-au-vent aux morilles et ris de veau sauté Dr.: .00
Velouté de potiron aux brisures de marrons ke 154500
ey

Terrine de chevreuil aux pistaches et petits légumes, = Fr. 21.00
chutney automnal &

Rillette de truite fumée au basilic et piment doux \ Fr. 21.00
Os a moelle gratiné a la moutarde de Meaux Ir.  18.00




Médaillons de chevreuil grillés, sauce « Saint-Hubert y

/—_

Selle de chevreuil, sauce « Grand-Veneur » %

2 services (minimum 2 pers.) e
i

Civet de chevreuil facon « Grand-Mere » \

/

M Rack de cerf poélé aux délices des sous-bois L 4260

E&*‘ @@(4

L

v/

Filet mignon de sanglier flambé, sauce a ’Armagnac B 38.00

1ous nos plats chasse sont accompagnés de la garniture « Chasse »

r))z/cmaés

Entrecéte de beeuf grillée, beurre Café de Paris Ir.  43.00

Filet de poulet jaune a la sauce « Supréme » Ir.  36.00

Tous nos plats sont servis avec les légumes du jour et a choix:
pommes frites Maison e riz « gratin gruyérien.




%tre céz’x % vins
accompagnant éz' cAc'zsse

VIN BLANC — SUISSE (accompagnant les entrées) el
«Réze » I’ Ancétre 2019 Fii- 585700
700 ans d’histoire

Bétrisey Antoine et Christophe, St-Léonard

VINS ROUGES — SUISSE 50 cl Aanl

« Le Féroce » Mara barriqué 2019 Frr98,00
Cave du Chateau

Familles Mattey-Loup, Montmagny

Syrah Uvrier, élevé en fut de Chéne 2018 Fr. 36.00 Fr. 52.00
Jacques Dumoulin

VIN ROUGE - FRANCE 7.5
Cahors, « Cuvée I'Envie » 2018 Ir. 49.00
Chateau Haut Montplaisir

Vin sans souffre bio

VIN ROUGE - ESPAGNE 75 cl
Lynus, Riebera del Duero DO 2016 Fr. 65.00

Castlla y Leon




o[ )(Z/(nz/c[ue g%n‘are

ém ou saumon fume

: 120 Fr.  29.00

Accompagné de toasts, beurre et frites Maison 208 L2
180 ¢ Ir.  36.00
Préparé avec soin sous vos yeux,
pour vous convenir au micux!
4
ﬁo ([§S0Nns
Filets de maigre sauté fagon « Méditerranéenne » Fr.  38.00
(Tomates confites, échalotes, pignons, herbes, olives)
Filet de daurade gratiné aux fines herbes e B
ets vegetartens

Soupe du chalet servie dans son baquet Fr. - 2880
L’assiette du chasseur « Bredouille » Fr. 28.00

Provenances des viandes
Chasse: Autriche » Allemagne

Beeuf: Suisse, Paraguay » Veau: Suisse » Porc: Suisse « Poulet: Suisse, France
Orrigine des poissons: mer Méditerranée, Islande, Suisse

Orrigine des crustacés et fruits de mer: océan Atlantique




o[€S z/nconfourna[és Je«C ez nous»

Fondue moitié-moitié Ir.  23.00
Crotte aux fromages classique Fr. 19.00
Assiette campagnarde Fr. 24.00
(viande séchée, jambon de la Borne, jambon cru et gruyere)

Les plits castors
Tagliatelles fraiches a la bolognaise Fr. 12.00
Fish sticks Maison, frites Maison et légumes Fr. 41338

L%ﬂomages et aésserzis

Trilogie de fromages de la région IFr. 14.00
Vermicelles de marrons, créme double, meringues et glace vanille B 12300
Duo de mousse au chocolat Fress’’’.00
Mini créme bralée a la figue-violette et son yaourt glacé L= 15:00

Chers clients

S1 vous souffrez d’une ou de plusieurs allergies alimentaires

informez notre personnel qui tiendra compte de vos renseignements et se fera un plaisir

de vous aider, si nécessaire, dans le choix de vos plats. Merci.
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Velouté de potiron aux brisures de marrons / i}g

Civet de chevreuil facon « Grand-Mere » Sl 2
[ O
g

S

Vermicelles de marrons, creme double, meringues et glace vanille

Fr. 55.00

11

Tern'ne de chevreuil aux pistaches et morilles

W Rack de cerf poélé aux délices des sous-bois

S /
Duo de mousse au chocolat et poires confites

Q
/v
j Fr. 72.00

Vol-au-vent aux morilles

e o

Tartare de cerf parfumé a I’Armagnac et aux noisettes
NG OP
‘ N

SLo),
Médaillons de chevreuil, sauce « Grand-Veneur » P
o NCE N

Mini créeme brulée a la figue-violette et son yaourt glacé \

Fr. 85.00

Garniture de chasse
Choux rouge confit, marrons glacés, Poire a Botzi au sirop,
Spaetzli «Maison», pommes «Mirza» et choux de Bruxelles.



